
POLITICAS

*No existe reembolso de estas experiencias, en caso de no poder asistir se deberá notificar para hacer un cambio de fecha, al siguiente número (441) 1388731 con una
semana de anticipación, en caso contrario no habrá devolución ni re-agendación.*En caso de no asistir a tu reservación no podremos hacer ningún tipo de reembolso.*No
está permitido el ingreso de ningún alimento o vino de mesa ajeno a la empresa Donato.*No está permitido el ingreso de menores de edad. *En caso de tener alergias o
restricciones alimenticias deberán de notificarlo con una semana de anticipación al siguiente WhatsApp (441) 138 8731, de lo contrario el platillo estará sujeto a
disponibilidad.*El precio incluye IVA*Cambios sin previo aviso y sujeto a disponibilidad.*Debido a que esta experiencia es exclusiva solamente pueden ingresar de 10 a 15
personas por horario.

M E N Ú  D E  5  T I E M P O S

P R I M E R  T I E M P O

S E G U N D O  T I E M P O

T E R C E R  T I E M P O

Tartar de salmón 
Salmón fresco, maridado con piña, pepino y un ligero 
toque de chiltepín, acompañado de grissinis salados.
Vino Blanco Tranquilo

Tostada de cochinita pibil
Cochinita pibil tradicional, elaborada con especias y cocción
lenta, servida sobre tostada crijiente, coronada con cebolla
morada encurtida. | Vino Espumoso Blanco

Envuelto de Rib-Eye y queso
Hoja de espinaca salteada que envuelve rib-eye jugoso y
tomate rostizado. | Vino Tinto Crianza. 

C U A R T O  T I E M P O
Empanadilla de costilla y rub de chiles 
Empanadilla dorada rellena de costilla braseada, 
champiñón y pimiento tatemado, con un toque 
de queso de cabra fresco y pepinillos. 
Vino Tinto Reserva

Q U I N T O  T I E M P O
Hojaldre con crema de chilate y cacaco 
Hojaldre crujiente acompañado de crema 
aromatizada con chilate y cacao ahumado. 
Vino Tinto Oporto

Disfruta en nuestras cavas subterráneas del arte culinario bajo un menú degustación
de 5 tiempos y explicación de nuestro sommelier.

$ 1 , 0 2 0 . 0 0  P O R  P E R S O N A

- MENÚ DE 5 TIEMPOS

- 5 DEGUSTACIONES DE DIFERENTES VINOS DONATO

- CATA CON SOMMELIER

- ESPACIO EXCLUSIVO EN CAVA SUBTERRÁNEA

- COPA DE VIDRIO CONMEMORATIVA

maridajeCata

I N C L U Y E  P O R  P E R S O N A

Menú de Febrero 2026 a Mayo 2026

https://book.peek.com/s/ffdabf7d-0cd6-4d30-a984-abd787dd4d08/7vkL3

